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191 och
sjalfullt

Knappt hann de slaipp'dorrarna till sitt andra tar

kompani pa Kungshelmen innan en nominering till
5 . = 3

Gulddraken 2016 konf flygande. Och undra pa det!

Harbakas det tartor som vid blotta asynen far gomseglet
attVibrErGaniian cn ging dit kommer man troligtvis
atcgatillbakssNonbakVerkens skull - men édven for
stimningen, rostbrodet och smorrebroden.
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FARGGLADA TARTOR triings i kylen och
nybakta brod i ligger langa rader pa Haga
Tartcompani & Bageri. Dofterna och den
faluréda miljon med en bred kassadisk

i centrum, fir mig att tinka pa handels-
boden i Astrid Lindgrens saga Saltkrakan
- - — ni vet dér Stina obetinksamt siljer lilla
Skrallan for en firsk kokosboll. Hir, bland
otaliga varianter av bakverk, smérrebrod
pé stora fat och pasar med praliner blir jag
sa frestad att jag ocksé skulle kunna silja
nagot dyrbart. Alle for att f med mig en
lunchsmérgis med falukorv, en ask smaka-
kor eller en tirtbit.

= KONDITORIET LIGGER hégt upp pé Fleming-
gatan, nistan 4nda uppe vid Sankt Gorans-
. parken och Stadshagens bérjan. Kvarteren

an



"Att fa gora doptartan till Prinsessan Estelles
syskon vore fantastiskt roligt. Det skulle
forstas bli nagot riktigt pampigt, kanske till
och med flera vaningar.”

4r lugna och anonyma, utan kommers, men
Oscar Malevik och Anna Cardelius, grun-
dare och igare av konditoriet, har riknat

ut att detta ir ett utvecklingsomrade - det
kommer att bli Kungsholmens eget Sofo.

- Det kiinns kul att fa etablera sig i om-
radet och fir vara med nir det byggs upp.
Det ir ett hungrigt omride med massor av
potential, siger Anna och berittar att hon
upplever Kungsholmsborna som trend-
kiinsliga.

- Kungsholmen ir det nya Sédermalm
kinns det som. Det bubblar och hir ir en
bra mix av barnfamiljer, singlar och vuxna
hipsters. Méinga ir nyfikna pa nyheter och
nu ir det dags att de fir annat att prata om
n restaurang AG.
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MED POMPA, STAT 0CH rod matta slog kolle-
gorna i héstas upp portarna till tirtccompa-
niet, som ir deras andra bageri i Stockholm.
I samband med 8ppningen placerades Hal-
loweenpumpor ut runt om pa én. Modiga
Kungsholmsbor, som vagade ta en nirmare
titt pa frukten, kunde ta del av ett gratis
frukost-de-luxe-erbjudande.

- Vi dr unga och vill géra roliga grejer,
siger Anna och berittar med glimten i
Sgat om forra arets pr-tilltag, i kvarteren
runt moderbutiken i Vasastan. Oscar var
utklidd till paskhare och alla som tog en
selfi med honom belénades med nybakt.
Tilltaget blev en snackis bade pa sociala
medier och i kvarteren runt butiken.

BADE ANNA OCH 0SCAR ir oklanderligt

gemen: akv8 . klidda i vita vilstrukna skjortor under
och tartor. De var trott ake {

a svarta forkliden. Oscar har en kockméssa
trender, surdegshysteri och férdigba-

pa svaj och en svartvit fluga under hakan.
Han ir dvertygad om att han gér godare
bakverk om han kinner sig stilig.

pa hemgjorda tartor.
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NOMINERAD. "Den som vill

attityd bor gora ett bessk pa Fleminggatant
Med de orden nominerade DN Hag

i kategorin Basta kafé 2016.

ill Gulddrakel

"Tricket dr att tinja
marsipanen runt tartan,

vik den inte. Om du bakar
sjalv hemma, anvind inte
firdigkavlad marsipan.

Kop hellre hos en bagare och
kavla sjilv, det ar mycket mer
romantiskt, blir finare

och sd kan du variera
tjockleken sjilv.”

- Kldseln ir viktig. Det r trevligt att
vara snygg och ren och det ir roligt att kld
sig fin nir man gar till jobbet. Jag far ofta
frigan om jag bakar i fluga ocksa? Klart jag
gdr, siger han.

Med de orden hinger Anna pa mig ett
forklide och vilkomnar mig in i kondi-
toriets hjirta: koket. P4 hyllorna tronar
smérpaket som guldtackor, kylarna ir sa
blanka att man kan spegla sig och pa de
stora rostfria borden stér tértor redo att
dekoreras. Hirifrin bakas hundratals tartor
varje vecka och en smygtitt in i kylskipen
skvallrar om att Oscar gick upp tidigt i
morse. Prinsesstirtor 4r 4n s linge allra
populirast pd Kungsholmen men Anna och
Oscar tror att det kommer forindras.

- Vara kunder brukar bli modigare med
tiden. Vi 4r vildigt experimentella vilket
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smittar av sig, det mirks pa bestillningarna
i butiken i Vasastan. Hir ir det fortfarande
lite traditionellt, siger Oscar.

MED VAN HAND KAVLAS gron marsipan med
en monsterstor kavel. Marsipanen ska vara
ganska tjock tycker Oscar och visar direfter
hur man klir tdrtan utan att locket viker sig
nere i kanterna.

- Tricket @r att tinja marsipanen runt
tirtan, vik den inte. Om du bakar sjilv
hemma, anvind inte firdigkavlad marsi-
pan. Kép hos hellre en bagare och kavla
sjilv, det dr mycket mer romantiske, blir
finare och s kan du variera tjockleken sjilv.

Blombladen till rosen pressar han mellan
tummen och pekfingret samtidigt som han
berittar om bestillningen frin Lady Gaga
2014. Oscar ir ett stort fan och ler bara av
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att siga hennes namn. Som ett av fi
bagerier i staden kan Haga Tartcompani
erbjuda sina kunder glutenfria bakverk,
vilket var just vad Gaga 6nskade. Nirmare
bestimt en kladdkaka. Poppdrottningen
hade en hel lista p3 ingredienser som
kakan inte fick innehélla och de kreativa
kugghjulen i Oscars konditorhjirna gick
pa hégvary. “Det gir ju inte att géra en
enkel kaka till henne, den méste bara bli
speciell”, resonerade han och dekorerade
chokladkakan si att idolen skulle minnas
den for all framtid.

EN ANNAN DROMBESTALLNING vore att fi
baka tértor till prinsarna och prinssessorna
ute pa Haga slott.

- At fa gbra doptartan till Prinsessan
Estelles syskon vore fantastiskt roligt.

Det skulle forstas bli ndgot riktigt pampigt,
kanske till och med flera véningar, funderar
Oscar.

DEN EGNA SIGNATURTARTA ir en blibirstarta,
tickt med fluffig maring. White Guide
utsig bakverket till Arets tirca 2014. Oscar
vispar maréingen som ska drapera botten
som har smak av blabir, lime och karde-
mumma. Direfter lir han ut konsten att
gdra maringspetsar. Nar det 4r dags att
gridda topparna fir jag hjilpa till. Oscar
varnar mig speciellt for att skaka eldpisto-
len. ”Vad hénder d4”, fragar jag samtidigt
som tirtan fattar eld av den kraftiga liga
jag utsitter den for.

- Det borjar brinna, siger Anna roat sam-
tidigt som Oscar lugnt slicker branden.

Anna och Oscar tycks komplettera var-
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andra perfekt. Anna ir marknadsforare,
kostvetare och att déma av alla jippon
som anordnas kring tirtkompaniet ett pr-
proffs. Hon ansvarar fér ekonomi, admi-
nistration och marknadsféring. Oscar &r
konditor och en kreativ vildhjirna. Redan
som nittondring vann Oscar SM for Unga
Bagare och sedan invigningen av Haga
Tartcompani har han fortsatt att utmérka
sig. Bland annat for sin semla som 2015
utsags till Vasastans bista.

I r har han tagit ut svingarna rejilt nir
det giller fettisbullen och presenterade i
februari en rad exprimentella semlor inill
den klassiska. Bland annat en exotisk va-
riant med syltad blodapelsin och apelsin-
blomsgridde.

- Vi vilkomnar nya smaker, nya svenskar,
likasd nya varianter av semlan. %

SMORREBROD | ALLA DESS FORMER. Tanken var att koncentrera sig helt
pé sttebréd men nér duon vél hittade sin férsta lokal s& tog de beslutet att
baka bréd och bullar ocksé. Rostbréd &r favoritbrédet, varmt med smér och
ost. "Vi bakar alla sorters briid men var specialitet &r Djursholmare, en skoga-
holmslimpa som &r "lite finare, lite drygare och lite dyrare. ", séiger Anna.
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